TASQUINHA 04

Cozinha/Restaurante
(espaco p/ equipamento de frio)
Para montagem em espaco aberto

Estrutura de aluminio com
revestimento lateral em placas
revestidas a melanina e divisérias
interiores conforme a definicdo em
planta.

Pavimento em estrado de madeira
aéreo ,que permite a concepgao das
canalizagdes das aguas e esgotos
por baixo, alcatifado a lindleo anti-
derrapante.

Cobertura em telhas naturocimento
isentas de amianto e incombustiveis
em conformidade com a norma
NPEN494 e dotadas de sistema de
seguranga FS.

Esta estruturatem uma area de 45 m2
e possui sete compartimentos.

Assim pensamos que o resultado da
configuragéo obtida possibilita-nos
divisérias com areas que satisfazem
as condi¢cdes minimas de seguranca
e higiene , bem como alguma
comodidade para quem tem que
desenvolver o seu trabalho em
instalagbes provisorias.
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Equipamento e areas:

A 1 - Quadro electrico

/// 1- Esquentador / Termoacumulador

1 - Ponto de agua / esgoto

1 - Roupeiro masculino

1 - Roupeiro femenino

5 - Tomada eléctrica

1 - Electrocutor de insectos

1 - Manta térmica

2 - Extintor
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1 - Sistema de canalizagao
agua e esgoto
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1 - Balcéo recepgéo

2 - Bancadas de apoio F
1 - Espaco para grelhador
1 - Lava-Loicas ©

1 - Lava-Loigas com 2 cubas
3 - Estantes
1 - Chaminé com exaustor

1 - Lava-maos c/ torneira de pé

1 - Entrada loicas sujas

1 - Saida refei¢des

ATENDIMENTO-COPA - 4,5m2

Zona de atendimento publico, provida de balcao de
servigo ,uma tomada de corrente eléctrica, com uma
entrada para as lougas sujas e uma saida para as
refeigdes, um acesso a zona da cozinha, bem como uma
abertura frontal com 3m de largura que para maior
seguranga pode ser fechada com uma porta tipo
basculante.

COZINHA - 15m2

Espaco para confeccionar os alimentos provido de um
balcéo para a expedicédo dos alimentos, uma chaminé
com exaustor, um lava-loigas, um lava-maos c/
torneira de pé,uma saboneteira liquida, um toalheiro
de toalhas de papel, duas tomadas de corrente eléctrica ,
um extintor, manta térmica e um electrocutor de
insectos as placas divisérias onde o fogdo encosta séo
revestidas a chapa em inox e com o0 acesso as zonas de
lavagem, dispensa, alpendre/quintal e area para
equipamento de frio.

ALPENDRE e . QUINTAL - 12,5m2

Espago semi coberto provido de porta de servigo para o
exterior, espaco para grelhador, extintor, esquentador,
ponto de agual/esgoto e corrente eléctrica. A placa
divisoria onde o grelhador encosta é revestida a chapa.

VESTIARIO - 2,25m2
Provido de dois armarios para roupas masculinas e
femininas.

DISPENSA - 4,5m2
Espaco provido de duas estantes prateleiras para
arrumacao dos géneros alimenticios.

ZONA DE LAVAGEM - 6,5m2

Espaco provido de balcao para a recepcéo de loiga suja,
uma estante prateleira para arrumacéo ,um lava-loigas
de duas cubas, um ponto de agual/esgoto e corrente
eléctrica para ligagédo de maquina de lavar.

A referida infra estrutura podera ser provida de instalagao
de rede de esgotos e aguas quente e fria cabendo ao
locatario executar somente as ligacoes a rede.

ZONA P/ INSTALAGAO DE EQUIPAMENTO DE FRIO -
4,5m2
Espaco provido de uma tomada de corrente eléctrica.
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